El refugio natural mejor guardado de Santiago
para el dia mas importante de tu vida
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COMPLEMENTOS ADICIONALES DE
MATRIMONIOS

DJ-VJ + lluminacién lacobelli $ 480.000
Invitados de Trasnoche $ 14.900
(bar abierto y trasnoche)

Menu de Nifios $ 12.900
Descorche por botella $ 5.000
Menu Staff para proveedores externos $ 10.900
1 Cordero al Palo (para 50 pax) $ 210.000
(incluye pan amasado, salsas y pebres)

2 Cordero al Palo (para 100 pax) $ 390.000

(incluye pan amasado, salsas y pebres)

Estaciones de trasnoche variedad entre: churrasquitos,
lomitos, hamburguesa, papas fritas, pizzetas,
quesadillas, etc.)

* VValores+ IVA




MENU MATRIMONIOS

APERITIVOS

3 aperitivos por persona entre:

e Pisco Sour, Cervezas, Aperol Spritz, Jugos Naturales, Espumante y
Bebidas

COCTEL

8 Bocados por persona:

e Tartaro de Salmén, marinado a las finas hierbas y sésamo tostado en
panecillos crocantes

¢ Tomatitos confitados y salteados sobre sour cream de queso cabra en
masa de wantan

* Roast beef de filete marinado en aderezo francés

 Pulpo al olivo y mantequilla de ricula

e Salmon ahumado, zucchini, queso de cabra y vinagreta de eneldo
e Satay de Pollo con salsa de Curry

¢ Pincho de Filete y tomatitos salteados con salsa de tres pimientas
e Camaron reposado en panko con salsa agridulce
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MENU COMIDA

Entrada
Elegir una opcion entre:

e Ceviche de reineta y camarén en dressing de citricos, aceite de oliva y
cilantro

e Carpaccio de salmén en aderezo de alcaparras, limén y mostaza
acompanado de mix de hojas verdes y queso parmesano

e Verduras Grilladas y camarones al olivo sobre cous cous de citricos y
craquelado de berenjenas

Plato de Fondo
Elegir una opcion entre:

* Medallon de filete envuelto en tocino acompanado de Risotto de zapallo
camote y queso Roquefort, y salsa de Oporto

* Merluza austral a la plancha con Risotto de esparragos y salsa a las finas
hierbas

* Medallon de filete envuelto en jamon Serrano con milhojas de papa,
mermelada de cebolla y salsa de Oporto
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Postre a la Mesa
Elegir una opcion entre:

e Gran marqués de chocolate con mousse de maracuya y salsa de frutos
del bosque

e Masa de Hojaldre rellena con sour de pina y almendras en salsa de
frutos rojos y almendras tostadas

* Mousse limén y jengibre con toques de licor de almendras
BUFFET DE POSTRES

e Creme Brilée gratinado

e Suspiro Limeno

* Mousse de chocolate blanco perfumado al Baylis
* Mousse de chocolate Bitter con salsa de naranja
e Tiramisu con tulipas de chocolate

Fruta fresca de la estacion
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TRASNOCHE

e Consomé de ave
¢ Tapaditos de carne mechada con cebolla caramelizada
e Tapaditos de ave palta y tomate

BAR ABIERTO

¢ Pisco Alto del Carmen / Mistral
* Vodka Absolut

* Ron Pampero

e Gin Biter

Servicio de bar, hielos y bebidas
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RESERVA Y CONFIRMACION

Para que la reserva sea valida y se garantice el
arriendo del Club con la fecha solicitada del
matrimonio, el cliente debe firmar contrato y entregar
un abono del 50% del monto total del evento, al
contado (TC, cheque al dia y/o transferencia bancaria).

Para el pago del 50% restante, debera dejar
documentado en cheques a fechas a convenir al
momento de la firma del contrato anteriormente
mencionado, donde el Gltimo documento debera tener
fecha maxima de 60 dias antes del evento.

La cotizacion NO GARANTIZA LA RESERVA DE
ESPACIO Y TIENE UNA VIGENCIA DE 7 DIAS
CORRIDOS. De no confirmarse en este plazo y de ser
solicitada la fecha por otro cliente en condiciones de
cerrar, Valle Escondido Golf & Country Club se reserva
el derecho de disponer de su fecha.
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